Zveme Vas do na$i hosplidky U Stépdna na

PREZENTACNI MENU,
které se uskuteéni dne 20.3.2012 v dobé od 17:30 do 22 hodin

(Ochutnévka pokrmi z naseho Bio chovu hovéziho masa a bizoniho
masa z Bio farmy ,Cervend u Kasperskych hor", doplnéna
degustaci ZarosSickych vin.)

Tatarak z bizoniho masa, s chlebovym chipsem a salatkem z rukoly

Pomalu pecena teleci svickova v Salvéji s nokem zakysky, uzenym sivenem a
opecenym toastem

Krémova Cesnecka zdobend rukolou, pecenym Cesnekem a hoblinkou
parmezanu

Zvérinova pastika balena v listovém tésté s paZitkou a brusinkovym Zelé
Teleci vysoky rosténec pripravovany metodou sous vide s marmeldadou
z hrusek, ochucenou badydnem s bramborem pomalu pecenym v citronovo-

tymianovém masle

Teleci pupek konfitovany v bylinkach s pe¢enym bramborem s kienovym
dipem

Smés listovych saldtt s grilovanym domdcim kravskym syrem zabalenym
v uzeném biicku,

parmezanova tycinka

Bizoni burger s grilovanym domdcim kravskym syrem, krenovym zelim a
bramborovou slamou

Steak z orechu pripraveny metodou sous vide s domdcim maslem, osmaZenou hovézi
drstkou, grilovanym brzlikem a bramborovou majonézou

Steak z hovéziho pupku s celerovo-jableénym saldtkem a omackou z cerného rybizu
Morkové rezy

Starocesky pernik potreny rybizovou marmelddou, prelity cokoladou
s jemnymi chilli vidkny a ovocnymi plody Sumavskym lest





